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~ AREGIAO DEMARCADA DOS VINHOS VERDES

Produtores / Engarrafadores

UMA ACTIVIDADE EXEMPLAR
NA VITIVINICULTURA - ©O
PACO D'ANHA

El"‘ﬂlm Anténio  Jolio

1. A reconversio vitivinicola
da Quinta do Pago d'Anha

al O inicio e os apoios dos
técnicos e doa organismos
Oficiais da Regiéo demarcada

Em Agosto de 1972, em foce do
baixissimo rendirmento da agriculiu-
ra, usando os culturas tradicionais,
trabalhadas nos moldes tradicio-
nais, © Poi dos acluois proprielanios,
D. José d'Alpuim d'Agorreta de 5a
Coutinho, pediv oo seu filho agrd-
nomo para estudor a forma de ren-
tohilizar o propriedode, que estava
quase sem rendimenios, mantendo
as elevodas despesas de conserva-
cao. Apelonde entdo @ Eslogoo
Agrario de Brogo, de gue era direc-
tor o Eng.” Agro. Simoes de Vascon-
celos, esle erviov oo Poco dAnha
umo notavel equipa de agrénomos
constituida pelos engenheiros José
de Almeido Barrigas de Azevedo e
outros que, de verem a Ginta, con-
cluiram que vma das ophiddes mais
evidentes da propriedode seric a
producao de vinho de gualidade, o
gue veio confirmar a foma que o
vinho nela produzido tinho, jo desde
hé muile, noguelo zong.

Decicdiu-se pedir o parecer do
eng.” Agro. Artur de Oliveiro Pinhg,
autoridade maxima da regico em
vilicultura, que concordou com o
opinido dos colegas e marcou logo
a zona ande deveria ser impaniodo
a nova vinha, por su bsfiluigao das
antigos lolodos em redor dos cam-
pos.

b Breve descricgo dao
Quinta

A Cluinta lem a area de 43 hos,
lodecdos por muro de pedra, e mais
7 has fora do mure; quando este
muro foi leite, ha mais de 100 anos,
para limitar a Cuinta, o proprielario
deixou ficor de lora os 7 ha.s para
gue os pobres da reguesia pudes-
sem ai recolher lenha e garvalhas
lagulhos secas dos pinheiros). Fica
sitvada na encosta sul do monte que
limita o wale do rio Lima, em Frente
de Viana do castelo, no ponto mais
alla dao treguesia de Anha, tendo
varios vertentes, desde o noscente,
passando pelo sul e chegande a
poenle; estd totalmenle obrigada
do norle e na sua maioria abrigoda
do mar, embora este se veja de umao

parte da Quinta, sendo a exposigdc
dominante a do sul.

O sclo & granifico, pobre, o que
adliodo é exposicto, ao bom areja-
mento e relativamente pouca humi-
dode — apesor da proximidade de
mar — a torna ideal para g produgao
de vinho de alta qualidade, embora
com rendimenios baixos.

¢| As etapas da plantagéo

Apds o contagem dos pés de
videiras existentes, feila pelos Servi-
cos Oficiais, sem o gue nao podia
ser oblida auterizacdo para a sua
substituicée, foi feila o terraplona-
gem e o remogdo de pedros por
wezes de grondes dimansdes, tendo-
se plantado a 1.* folha com 2 has,
denominada «Vinho do Montex, em
Maio de 1973, portanto tardiamen-
le.

Mo ano seguinte foi plantada a 2.
folha, com outros 2 ha.s, denomi-
noda «Vinho do Pomar Novoz. A
enxertia, tanto desla como da 1.7, {ai
leita am 1975, porque a 1" foi plan-
toda muilo larde ndo deu enxerlos
ng ano seguinie.

Este trabalho do enxertia, feilo o
sobre o larde, em Abril, guonde as
videiras ficam a «chorars ao serem
cortadas, foi um &xita tolal; o per-
centogem de pegomentos loi de
quase 100%; islo deve-se a época,
ao decorrer do ano e ao enxerfodor,
que & do melhor do pais, apesar de
fazer 1000 o 1200 enxeres por dia
COM O U0 aquipa.

d| Os porta-enxertos esco-
lhidos

O cavale usode nestas duas pri-
meiras vinhas foi o

Berlandieri — Riparia 504 (504 que
é um porla-enxerio oblide no esta-
cao de viticultura de Oppenheim, ng
RFA, que significa SELECTICOMNEMN
QPPEMHEIM n.™ 4)

Eslte porio-enxerto, segundo ©
eng.® Agro. Arur de Oliveira ¢
Pinho, «satisfaz plenamente, distin
guindo-se pelo suo allo precocido.
de, ndo 56 na entrada em frutifica-
¢do, como na proprio época de
moturogooxr; de focto, no Regioo
dos Vinhos Verdes esla caracteris-
lica & imporiante, porque depois do
equindcio, geralmente  ocompo-
nhodo de fortes chuvas, raramente
existern  temperaluras  sulicientes
para a maturacaa das uvas; portan-
lo, e principio, s uvas deveriam
estar maduras antes desta época.

Marcel Chauvet e Alain Reyunier
(1979]) dizem ocerca do S04, «De-

pois de ter estado na moda, esté
actualmente obondonado, pais
favorece o vigor, a produgdo de
vinhos de gualidade mediocre e o
perda da frescura do pés.

Mo Regido dos Vinhos Verdes nag
se tem wverficodo o sgualidade
mediocres, maos, de faclo, eske
cavolo deixou de estar no moda,
acusodo de ter roizes pouco profun-
das, de |5 ter cousado doengas e,
por vezes, dificuldodes na enxeria.
O seu substiluto desde ha alguns
anos tem sido o

Mouvédre — Rupestris Pipario 196.
17, que, segundo Arur Pinho {1967]
=distingue-se ndo 5o pela boa ofini-
dade que revela quaonto a5 costas
regionais basicas (Azal bronco,
Rabigalo, Pedemna, Vinhao, Borragal
e Padeiro finto], como agindo pelo
suo gronde elosticidode de adapla-
a0, pois vai muito satishatoriomente
dos terrenos secos, sem rego, aos
terrenos muilo fresces; além disso,
term wuma credencial muite interes-
sante pora o Regido, olids, ja largo-
menle confirmado na Galiza: é um
porta-enxerlo de grandes possibili-
dodes em terros acidos de origem
granitica, como sao o generclidode
dos terrenos regionais. »

e] As castas

Foi inicialmente pensado basear
toda a vilicultura da Quinta do Pago
dAnha no costo nobre regionol Lou-
reiro, sem divida uma das melhores
do Pais, que dd vinhos com caracle-
rislicas maravilhosas, especialmente
no aroma; na freguesia de Anha oté
lhe chamam erradomente de Mos-
cotel, devido oo gosto e aroma (sai-
nete] que a uva apresento na boca.

Mo altura do enxertic, o eng”
Agro. Artur Pinho, dizendo que os
vinhos elementares feilos so de Lou-
reirs nem sempre apresentavam o
equilibric  desejovel, propds o
seguinte distribuigdo:

0% de Loureire — Vinha do
Pomar MNovo s

25% de trojodura — Vinha do
Monte

12,.5% de Pederna = Vinha do
Manie

12.5% de azal brancoe — Vinha do
Maonte

De facto, alguns vinhos 56 de Loy-
reiro, opresentondo embora um
aromo  mognifico, desiludem  um
pouco no boca por folta principal-
mente de corpo; doi as cutras cas-
tas com destaque pora a trajadura,
que dd um vinho bem encorpado.
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Acontece, porém, que o casto Traja-
dura todos os anos apresenla a
melhor nascenca, mas depais, em
consequéncia do desavinho e outros
acidenles acaba por ser geralmenle
a que menor rendimento apresenta,
excepcdo feito o 1985, em que pro-
duziv excelenlemente, mais aindg
do que as outras,

A casta Pederna & o Arnnto odap-
tada & Regido e, como tal, & sempre
boa.

A azal branco & também de qua-
lidade.

Em 1982 loi plontada oulra parte,
contigua a primeira [plontada em
1973); so loi possivel fazé-lo agora
porque a lerraplanagem custou um
preco exorbitante; é chamada «Vi-
nha do Calvarios, consfituida por
duos tolhas: uma grande, de 2.5
ha.s, e outra de 0,5 has.

Agui, tanto a plantacdo como a
enxertio ndo correram  tao bem
CoOMmo NOS pIMeirgs, rmzao pargque
ndo estdo ainda em plena produ-
cdo.

Hoje, o percentogem, tolol de
Lourcira & de cerca de 70%,
entrando s oulras Irés costas com
os restanles 309, mas com maior
peso do Trajodura.

f| A condugao das vinhas

Todas estas vinhas de que vimos
falando faram conduzidas em cruze-
lo, com o COMpasso, OF primeiros
{do Monte e do Pomar Move)] com
8 metros na linha & 5 entre linhas,
Verificando-se que poro lerrenos
pobres como sao os do Pago
d'Anha, dificilmenie as  wvinhas
cobriam os 4 metros de arome cada
uma, na Vinha do Calvario ja o dis-
tancio no linha baixou pora 6,25
metros. {Fig. 1).

A impressao pessoal do proprie-
tario quanlo as cruzetas & de gue
levam muitos anos antes de alingi-
rem o plena produgdo, olém de
terem os caches muito fechados na
folhagem, o que diliculto a matura-
¢Oo e maniém uma atmeslera con-

finada, o que facilita a enirada de
deoencas; além disso, @ proximidade
dos 4 pés de wvideiras leva a que,
morta uma delas, dificlmente se
consegue replanta-lo, devido & con-
corréncia das outras irés mais fortes

que jo la estdo; outro deleito diz-

principolmente respeito & casta Loy-
reiro cujos ramos partem focilmente
com o venlo se ndo estdo apoiados,
como & o coso daos cruzetas

g} As experiéncias viticolas
do Pago d'Anha

Em lace diste, e embora as cruze-
las lenhom dode alé agoro senpre
excelentes vinhos, o proprietaric
decidiu fazer experiéncios de formas
de condugdo e de compossos dile-
rentes,

O eng.” Agro. Amandio Gglhono
Sugeriu vma forma interessanie pre-
conizada pele francés [de Bar-
deaux) Carbornneaux, em que os
videiras podem estara 2 mou 4 m
na linha, conforme os cosos, e os
linhos podem ir & disténcio de 3 m
ou 2,80 m, se o tracior nao &r gran-
de. (Fig.2}

GISTEMA  CARBONNEAUX

Mais ainda: vindo oo encontra da
ideia de proprietdrio ~gque  era
oumentor o nomero de pés/ho, poro
obter wvas mais cedo, o eng®
Galhana sugeriu experimentar o uso
de covolos de fraco vigor como o
Ripario Gloire de Maonigellier, elc.,
avmenlande a densidode de pés/
ho. O eng.® Artur Pinho sugeriu tom.
kém o sistema Cazenave, adaptado
é Regido, com os pés a distancia de
3 m no linha e levantondo o ramo-
gem entre dois pares de aromes
superiores, lol come no sistema Car-
bonneoux. {Fig. 3).

campo expenmental ocupo
uma drea de 0,5 ha.s [Leira de Tras
das Cortes) tendo sido plantade
este ano o Compo do Espigueiro,
com 0,5 has, para o método Cer-
bonneoux e a Leira dos Canas, com
0,25 ha.s, pare o método Cazenave,
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BISTEMA  CAZENAVE

os dois que parecem melhor oo pro-
prietario.

O Pace d'Anha tem ainda aulori-
zagdo de planfio de mais 3 ha.s que
ainda ndo plontou porque o prego
de plantacae de 1 ha na Regido
anda por volta das 1 100 contos, ou
mais.

A quase tetalidade da vinha plan-
tada fica na verdente sul da Quinta,
o que permile gue o graduagao
média do vinho seja de 10,5 e pos-
suo uma moderada acidez.

Cluonto a uvas tinlas 50 restam as
latadas gue cobrem os caminhos e
os logradoures, toda a nova vinha
& branca.

h) Os viveiros de pés-maes
e de enraizamento

As plantagdes das vinhas no Pago
d'Anho tém sido opoiadas por um
viveiro de pés-maes e outro viveiro
de enraizamento paorg a produgdo
de bacelos na propria Quinta,

O viveiro de pés-maes, implan-
tado no «Campo do Lagoas, cons-
tituido por bom terreno, proprc
pora viveiro, destino-se a formecer
varas dos clones |variedades) mais
desejodes pora pora-enxerios; 1a
exislem principalmente pés de 504 e
194-17, mas também

Berandieri x Ripdria Teloki 5 BB

Berandieri x Riparia 141-49 COU-
DERC

Bedandieri x Rupestris 110 Richter
iR 110) )

Berlandieri x Rupestris 99 Richter
{R%).

As varas, corlasdas em pedogos
de 60 cm, 560 logo poslas o enraizar
no «viveirc de enraizomentos, trans-
formando-se assim de sbacelos
lisoss em «bocelos barbeodoss,
este dltimos proprios para planiar no
lacal definitive; Glimamente o Paco
d'Anha tem estodo o enxertar ja no
viveiro, fozendo os suas plantogdes
i com as videiras enxerlodas,
adiantando assim um ano no desen-
volvimento dos vinhas,




Tods o materal sobranle @
comercializado e hoje | os lavrade-
rés das redondezos procuram estes
bacelos, abandonando outras muila
aconselhodos para o regido

3. A vinificaggo e o afina-
mento do vinho
o) A vinificagao

As uvas sao vindimadas para cai-
xas de vindima, de plastico, peque-
nas, que se podem empilhar ne trac-
tor, chegando impecaveis @ Adega.
S0o esmogodos num esmaogodor
eléctrico de rolos para dentro de um
logar onligo de pedra, com um
fundo falso feito com fasquios de
madeira que permilem © escoo-
mento do mosto & retém o bagago;
o mosto & desinfectado com oni-
dride sulfuroso |50 2] e bombaode
para as cubas onde fico a delecar
perlo de 24 horos; o bmr}ﬂqr) vai
para o5 silos  do  alombigue
enquanto termina a fermentagéo alé
ser queimado

A defecagdo ouw repouso de perto
de 24 horas, leva a pousarem no
funda do cuba as subslancias meais
grosseiras gue turvem o mosto |[com
pedagos de pele de wva, etc), evi-
lando goslos verdoengos e grossei-
FOS (30 VIHI"IUI req|qundu-|i‘le q aromay
e conferinda-lhe uma finura notdvel;
mas ndo se deve exagerar o lempo
de repouso, pois o vinho pode tam-
bem perder substdncios ozotodaos
que lazem follo poro alimenlar os
leveduras,

Apds a delecagdo transfego-se o
masto para as cubas de fermenta-
coo, adicionondo-se-lhe as levedy-
ras seleccionadaos fornecidos pelo
loboratério do Comissao de Viticul-
lwro da Regido dos Vinhos Verdes
e benlonite; a benlonite pradur logo
na fabrico uma primeira & impor-
lante clarificagdo do vinho.

| A Adega e a sua moder-
nizacao

A Adega ¢ extremamente fresca,
qQuer Ng INVerno, quer Mesmo no
Verdo, porque fico num nivel inferior
o do solo e por boike do anfigo
solar, protegido pela woranda e
arcada de granilo.

Os ontigos coscos de madeira
que |he conleriam grande beleza
iveram de ser subslituidos por
cubas de cimento revestidas com
resinas eloxi [araldite], optima mate-
rial para os vinhos brancos.

Havendo cubas de 20 pipas, de
10, de 4, de 1 5e de 1, a maior parie
& de 4 pipas (2000 litros) e & nelas
que se procede a fermenlagao; as
grandes s0o sO pora armazena-
mento ou, se necessario para a fer
mentacao, esta processa-se pela

odicdo de pequenos quantidodes
de codo vez; assim, consegue-se
obter temperoturas de fermentagao
de cerca de 18% alé porque geral-
mente no época das vindimas o
clima ja esta frio, excepcdo feita acs
dois dllimos anos.

<] O engarrafomento e a sua
preparogao

Oz engarrafomentos 1ém vindo o
fozer-se coda vez mais tarde, pois
o vinho melhora notovelmente de
gosto e de aroma duronte o eslagio
na cuba, embora continue depois o
melharar na garrala, até cerca de
trés anos. A oxidocao de vinho pro-
vocada pela axidagao dos compos-
tos fendlicos & o principal foctor que
nag permite maior longevidade oo
winha. )

Para isso, o Paco dAnha foz os

tratamentos oo vinho indicados pela

eng” Agro. Manuel Pocheco de
Azevedo, no sentido de refirar o
maicr quontidode possivel destes
compostos lendlicas

Assim, antes do engurr{_}fcmenro
foz umo cologem com olbuming
[songue de boil e benfonite,
sequinde-se uma filiragao com kie-
seIPurr e depois uma aplicagdo de
pelivinilpolipirralidema, sob o lorma
de um preduto americano carissima,
denominado  sPaoliclair ATs, que
arrasha a quase totalidade dos com-
pastos lendlicos levcacianas, tani-
nos, Hlovonas] depois do gue &
novamente filtrade com filire de pla-
cos.

«Quinta de §. Claudio»

Antonio José Costa Leme

O Vinho Verde «Clinta de S
Claudio» nasceu em 1963, sendo o
primeiro vinho da casta Leureiro o
enfrar no mercado. Aligs, trata-se de
um vinho produzido quase exclusi-
vomente com uvas seleccionadas
do costa recomendada Loureiro.

MNesse ano de 1943 lancor no mer-
cada vm vinho com as caracterish-
cas duma costa ginda por adesco-
brirs, foi um octo de coragem e pio-
neirismo. Era tempo em que os pré-
prios técnicos vitivinicolas da Regigo
Demarcada  dos  Vinhos Verdes
ainda hesilavam, quigd convencidos
que outros castas regionais = Alva-
rinha, Asal, Avesso — reuniriom
maior polencial qualitative que o
Loureiro. )

Mas, noulro ponto, a histéria do
«Cuinta de 5. Clavdios vem cruzar-

se com a historia da Regigo Demar-
cada dos Vinhos Verdes. MNa verda-
de, tal como mais dois ou Irés pro-
dutores, iniciei o producdo e a
comercializugdo de um vinho perso-
nalizado. E onde enconlrar-se o per-
sonalidode de um vinho? Pora além
do ligogho & costo predominante,
um vinho revela em si o fipo de solos
onde as suas vinhos vegetam, a sua
ax pDﬁi{ﬁG QoS rQios sclares, o pro-
teccoo nofural aos ventos friocs e
himidos e o modo de condugdao dos
videiras, para além da forma e léc-
nica especifica de vinificocaa.

Assim, um Vinho de Qualidade -
V.Q.PED. - enconlra-se intima-
mente ligodo o vma propriedade, a
uma quinta, onde o ecossistemao
natural retne harmoniosa e favora-
velmente os principais laclares vilivi-
nicolos. No coso verlente, o proprie-
dode produlora — Quinla de 5
Claudiec - situa-se no inlerior do
concelho de Esposende, no fregue-
sia de Curvos. A produgéo vinicola,
para manler o mais elevade nivel
gualitativa limita-se as possibilidade
do gree mois vocacienada, Isto fra-
duz-se por colheitas anuais limita-
das. As colheitos de 1984 e 1985
foram, respectivamente, de 14 000 e
12000 goratas, pora umas darea
lotal de vinhedos de 5 has

A QUINTA DO CRASTO
Dr. Alvaro Beleza

A CGluinta do Craste produz &
engorrafa vinho verde dos castos
Avesso e Pedemnd, fundomental-
mente, tipicas e aconselhadas paro
o regido onde se encontra.

A propriedade encontro-se em
encosta, com exposicao sul-poenie,
e temos uma produgoo oanual de
aproximadamente 500 coixas/ano,

Praduzimos e engarralamos tam-
bém aoguordentes bogaceira em
alombique propric. A Adego esid
apefrechada com a mais moderna
tecnologio inox, com aparelhagem
refrigeradora, cubas inox, de molde
a proporcionar a melhor qualidade
possivel,

A orientaogdo técnica & do Eng®
Artur Pinhe, que foi, alidgs, o grande
Enpu!sranndnr desta nossa aclivida-

e.

Comegémos a nossa distribuigac
em 1984; temos um agente exclusiva
para Perlugal, o firma Eurovinhos,
de Lisboa; exportamaos parc o Brasil
e para os EULA. e estamos nesta
momento  em  negociacoes  com
novos mercados europeus, a fim de
consclidormos o nossa posigdo no
Velho Confinente. ;
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Vinho Verde, que futuro?

pelo Dr. Anténio D'Almeida Santos®

A Vinha

Muma paisaogem  extremamenle
diversificada, mos com aspectos de
rara beleza cresce a Vinha nas mais
diferentes maneiras e condicdes.
Ora livremente pelas arvores (o
enforcado), oro estendendo-se por
orames tormonde longos toneis que
cobrem caminhas, ribeiros, telhodos
[romados} ou mesmo servindo de
delimitogdo o propriedodes [lata-
dos|; ora sob forma de culturg mais
moderna (cruzela, bordos) em que
o processo de fralamento e recolho
se opresenta simplificode. Verilica-
s& | um forte esforgo no sentido do
real reconvergao Vilicola da Regigo
atroves do  ajudo quer dao
D.RED.M. — Direccho Regionaol de
Entre Dourc e Minho, quer através
da CV.RV.V. — Comissao de Viticul-
tura da Regifio dos Vinhos Verdes.

O Vinho

O Vinho Acidule [dessedente] de
notural boixa graduagdo alcodlca
entre os 8-11.5 grovs |lei), sendo o
vonedaode Alvannho cornpreendidq
entre os 11,5 e os 13 grous |lei).
Meste Vinho apds o primeira fermen-
tacto, ou seja opos a transforma-
a0 quimica do aglcar existente

naturalmente em alcool, verifico-se
uma segundo fermentagdio que se
chomo de malalactica, devide &
existéncia de gronde quantidade de
acide malice o qual liberta anidrido
carbonico dando uma ligeira e
muilo  agrodavel efervescéncio a
quﬂl v{:lghrmenre se denomina de
sagulhar ou wpicos

Apresenia-se  soh  formo de
branca ou tinle para o que sao ufi-
lizadas videiras de variodas caostas
conlorme  a  alilude, exposicao
solar, humidade, lerreno e micro.cli-
ma. E de realcor uma casta tinta |
que & bem conhecida no Regido de
produgdo, o Espodal, que da ori-
goem oo bem conherido Espodeiro
—vinho de fom rosdceo. De caracte-
risticos ligeiromente frisontes aonde
o oroma se lar sentir com perfumes
suaves e delicados, o Vinho Verde
impde-se no mercado pela frescurn
e ligeirezo que o svo bebida propor-
ciona,

Recomendado a ser consumido
fresco — Branco a 8 graus e Tinlo o
12 graus através de arrefecimento
lenlo, a fim de nao perder coracte-
risticas de paoladares e aromas o
Vinho Verde constitui o pilar da gas-
tronomia de Entre Doura e Minho —
uma das mais ricas de enlre os dife-
rentes Regides Porluguesas.

CAMARA MUNICIPAL DE MELGACO

com o Alvarinho,
sempre!

organizacao dos Concursos
«0 melhor vinho Alvarinho»
das colheitas de 1983, 1984, 1985

O Consumo

As antigas trodigdes regionois, de
preferéncia pelo consumo de Vinho
finto = a producan total da década
dos anos/60, registava B0% de
Vinho Tinto, tém vindo o alterar-se
ora pelo oquisigas de novos habitos
alimentares em que a dieta do con-
sumidor se tende o aligeirar por
refeicoes menos eloboradas, ora
por questdes de éfica higiénico de
caracter urhano [as inconvenientes
nddeas sabre a loalha, elc), oro
ainda por injusta companha  anti-
aleadlica [em que o copo de Vinha
Tinte tem vindo o ser maorfirizado
como representonte de alcool]. A
tendéncio do aumento de consumo
de Vinho Verde Branco & decisiva
sendo tombém acomponhado pela
praducao crescente desla espécie,
oonde se faz senfir significaliva-
mente uma grande parte de con-
sumo regional — 88,5%, dos guais
38.,6% sao destinados oo aulg-con-
sumo. Os grandes ceniros yrbanos,
com especial releve para Lishoa e
o rona Algorvia, representam 10,5%
e cobe openas 1,4% dedicado &
exportacie do lotal de producao.
Ainda que seja pouco significafiva o
percentagem do valor global expor-
tade, o Vinhe Verde quer e pode ser
um Vinho com gronde crescimento
rno drec dos exportogdes e a ten-
déncio dos Gllimos anos revela posi-
coes diversificadas e divididas no
mercado mundial.

Para a gqualidade e desenvglh-
menta da apresentacao final deste
deliciose nectar tém  confribuido
alguns produlores e associoges de
produlcres desta Regiao des quais
& de reglgor as 21 Adegos Coop.,
0 gssociagdo dos produtores engar-
rafadores do V.V -A PEV.V. que em
coloboracdo  directa ou  indirecta
com a Unido das Adegas Coop. -
Vercoope e Comissdo de Viticuliura
organismo olicial Vitivinicola desla
Regido, tém wvindo a dignificar e a
detender o preciosidode que repra-
senlo este nosso lesourc Vinicolo
gue a MNatureza tao bem culliva: na
Primavera brata para no Verao cres-
cer e omaduraecer, no Cutono vindi-
mam-se para no Inverne se guardar
e se curar @ fim de que o homem
dé seguimento o bocorosos tradi-
coes que religissamente vai transmi-
tindo de geragdo e dessiminando no
Fais e além fronteiras,

("] Consullor Econdmico da Ver-
coope
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Da vinha de bordadura a vinha continua
e a sua aplicacao no futuro das nossas
exploracoes agricolas

Ana Maria Coelho de S5ousa Vasconcelos
(Vitivinicultora do concelho de Felgueiras)

Cluandoe héa cerco de 30 anos ini-
ciei o minha vido de empresdrio
agricolo, deparei logo com um obs-
taculo, a vinha de bordadura. Alem
de ser pouco produtiva, dificultova
imenso todas as outras culturas.
MNao permitia o acesso do tractor alé
as bordas dos compos e o resuliodo
era, pouco a pouco, as folhas de
terrenc irem tomands o aspecto de
uma bacia, A dguo pora rego nestes
terrenos tinha de ser conduzida no
bordadura, & de |4 ir descendo para
o centro. Imagine-se, pois, o perda
de tempo, de dguo, e quanto tudo
isto pesove na economia do
empresa agricola.

Messa altura, no minha Regido,
aindo se ndo folava na Vinha conti-
nua. Alguns anos depois, pensei
serigmente na  reconversdo  da
vinha. Poara mim era, entdo, ponta
assente que, para formar as nossas
exploracoes agricolas rentaveis, se
devio comecar por ol

Com o conselho de técnicos iz
entéo uma vinha continua em cruze-
ta. O resultado nao se fez esperar.
Em poucos anos o producao era
significativa, o mao-de-obra era
reduzido e o qualidade do vinho
subia de ano para ano.

Para dar um exemplo palpavel da
redugdo dos custos obtida, direi que
no ano anterior colhi sessenta pipas
de vinho e gostei no vindima quo-
renta mil escudos; mas, um agricul-
tor meu conhecido colheu também
nesse Mesmo ano s sassenta pipos
de vinhe em vinha de bordadura,
ramadaos e bordos e gostou na vin-
dima duzentos e trinta mil escudos,
E o mesmo sucede nos cutros ama-
nhos, casos das podas, das sulfali-
Tagoes, etc

Associoda do Adego Coopera-
tiva desde a sua fundagao, e tendo
teito parte da sua Direccdo durante
alguns anos, toda a minha produ-
o & la entregue. Sempre acreditei
no cooperativismo e julgo-o mesme
cadao vez mais necessario, ndo sé no
sector do vinho, como em todas os
outros, principalmente em Regides
do minifondic come a nossa. Entao
com a entrada no Mercodo Comum
e, para mim, a Unico maneira de
sobrevivéncia das nossas explore-
coes agricolas,

Recenlemente, crigi uma marce de
vinho préprio, mas o5 uvos confti-
nvom a ser vinificados na Adego
Cooperativa e, depois, o vinho
delos oblido é engorrofade na
Unige das Adegas Cooperativas da
Regigo dos Vinhos Verdes, Vercoop
Tornei-me, assim, um produtor-
engarratador, mos sempre ligoda 4
organizagao cooperativa, E porque
ndo oproveitar uma estrulura jG
montada? Pora qué fozer Adegaos
Individugis cujo custo elevadissimeo
seria incompativel para um s6 pro-
dutor? Numa viagem de estudo que
fiz ¢ Franga, & Regido de Bordéus,
visitel varios Adegas Cooperativos e
uma Uridgo de Adegos Cooperati-
vas, que vinificova e engarrafava os
vinhos dos produtores individuais
oM a sua marca prépria, vinhos de
qualidede, VQPRD.s. Porque nao
fozer o mesmo em Porlugal?

E que, de faclo, o Unigo dos Ade-
gas Cooperativas da Regido dos
Vinhos Verdes tem instalagdes opfi-
mas, linhas de engarratomento que
devem ser aproveitadas no seu
maximo rendimento, bons técnicos.
Incentivern-se, pois, os produtores
individuais que tenhom vinhas copa-
zes de produzir vinhos de alta qua-
lidade, o criarem marcas de vinho
proprias e a engarrafd-los na Unido,
através dos suas Adegos Coopera-
tivas.

Teremos entdo vinhos de qualida-
de, os chomados VGPRD s, copozes
de enfrentarem os diferentes merco-
dos e de compelirem com os seus
congéneres europeus. O Vinho Ver-
de, Onico no Mundo, tao apreciado
la fora, tudo merece. E os nossos
viticullores, tdo socrificedos, verao
também um fulure mais risonho &
sua frente.
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